
Culinair boek GeoFort
2024



ONTVANGST



KOFFIE, THEE & WATER
Tijdens het ontvangst staat koffie, thee en gekoeld water klaar in buffetvorm.

PROSECCO*
Onze bediening serveert uw gasten ter ontvangst een heerlijk glas prosecco.

WELKOMSTCOCKTAIL*
Keuze uit: Mojito, Aperol Spritz, Negroni

ALLERGENEN

	 Vegan

	 Vega

	 Lactosevrij

	 Glutenvrij

BAKKERSKOEKEN
Heerlijke ambachtelijk koeken van de lokale bakker.

ZOETE LEKKERNIJEN 
Een diversiteit aan zoete lekkernijen. 

Alcoholvrije opties mogelijk*
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LUNCH
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Soldaten 
lunch

Broodjes 
lunch

12-uurtje

•	 Ambachtelijk brood
•	 Seizoenssalade
•	 Belegen kaas en brie
•	 Yorkham en spinata romana
•	 Tonijnsalade
•	 Hummus en heks ‘n kaas
•	 Zoet beleg: roomboter en hagelslag
•	 Tomaat- en komkommerplakjes
•	 Aardbeienjam

•	 Hummus met gegrilde groenten  
•	 Oude kaas met rucola en truffelmayo
•	 Tonijnsalade 
•	 Spinata romana, tomaat en pesto

•	 Soep van het seizoen   
•	 Salade van het seizoen 
•	 Ambachtelijke kroket 

(vega of rundvlees)
•	 Ambachtelijk brood
•	 Gekookt ei

Diversen aan beleg; Yorkham, belegen 
kaas, hummus, roomboter en hagelslag 

UITBREIDINGSTIP
•	 (Broodje) Ambachtelijke kroket 

(vega of rundvlees)
•	 Soep van het seizoen   
•	 Salade van het seizoen  
•	 Pastasalade



DINER
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Op tafel staan verschillende heerlijke gerechten 
om te delen.

•	 Zalm Tandoori met zoete aardappel, tomaten 
en rode ui;

•	 Zacht gegaard varkenshaas met rozemarijn, 
knoflook, artisjok en olijven;

•	 Pilav van bloemkool met sesamzaad, tijm, 
feta en waterkers 

Geserveerd met geroosterde krieltjes en 
seizoenssalade 

Shared 
dinner
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Op tafel staan verschillende heerlijke gerechten om te delen.

VOOR
•	 Gamba’s uit de oven
•	 Risotto balletjes 
•	 Soep van het seizoen   
•	 Taco’s met pulled chicken

HOOFD 
Geserveerd met geroosterde krieltjes en seizoenssalade 

•	 Zalm Tandoori met zoete aardappel, tomaten en rode ui;
•	 Zacht gegaard varkenshaas met rozemarijn, knoflook, 

artisjok en olijven;
•	 Pilav van bloemkool met sesamzaad, tijm, feta en 

waterkers 

NA
•	 Chocolademousse
•	 Weckpotje vanille-ijs met roodfruitcompote

Shared 
dinner
3-gangen
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Keuze uit: 1,2 of 3 gangen.

VOOR
•	 Steak tartaar: geserveerd met een kwartelei, augurk, tomaat, 

brioche en truffel;
•	 Gamba’s: appel, zoetzure groenten, wasabi en crème van 

avocado;
•	 Springrol: rijstvelloempia, diverse groenten, wasabi en 

sojasaus;

HOOFD
•	 Hazenpeper (zomer) of stoofgerecht (winter): 

aardappelgratin, stoofpeer en rode kool;
•	 Kabeljauw: bloemkool bereid op 3 manieren (geroosterd, 

gebakken en crème) geserveerd met beurre blanc en 
aardappelgratin;

•	 Vega Wellington: bladerdeeg gevuld met zoete aardappel, 
geitenkaas, ube, tomaat en geroosterde amandelen

NA
•	 Tarte tatin: appel en kaneelijs;
•	 Tiramisu;
•	 White chocolate cheesecake met rood fruit.

Uitgeserveerd 
diner
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7-gangen 
walking 
dinner
•	 Bruschetta bar
•	 Cappuccino tomaat creme soep
•	 Coquille bloemkoolcrème
•	 Rode bun  of stoombroodje met buikspek
•	 Tempura garnaal met wasabi mayo
•	 Mini taco pulled chicken

DESSERT
•	 Panna cotta
•	 Tiramisu 
•	 Creme brulee
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Aziatische 
rijsttafel

Italiaans 
buffet

•	 Rendang
•	 Telor (ei)
•	 Atjar
•	 Witte rijst
•	 Bootjes in kokos
•	 Tempeh
•	 Kroepoek
•	 Gemarineerde sate
•	 Gebakken uitjes

•	 Verse pizza uit de houtoven
•	 Ravioli met spinazie en geitenkaas 
•	 Lasagne in twee varianten; vega & 

bolognese
•	 Caprese salade 
•	 Aardappeltjes met rozemarijn uit de oven
•	 Breekbrood met dipsausjes

UITBREIDINGSTIP RIJSTTAFEL
Voeg vooraf een heerlijke indonesische
kippensoep, Soto, toe aan het diner.
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SEIZOENS
BUFFETTEN
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•	 Ovenschotel van hutspot met speklapjes  
en jus

•	 Oma’s rodekool met appeltjes en 
draadjesvlees

•	 De echte boerenkool met met rookworst en 
spekjes 

•	 Hachee met aardappelpuree en appelmoes 
met stukjes peer 

•	 Winterse bospaddenstoelensalade 

Stamp-
potten 
buffet



Barbecue 
Officier

Barbecue  
Nice to  
Meat

•	 Hamburger 
•	 Kipsaté
•	 Runder BBQ worstje 
•	 Zalmpakketje
•	 Groentespies

Wij serveren uit dit assortiment 4 items per  
persoon

GESERVEERD MET:
•	 Twee soorten salade van het seizoen
•	 Frites 
•	 Gegrilde maïs
•	 Breekbrood 
•	 Diverse sauzen en kruidenboter 

Grote stukken kwaliteit vlees:

•	 Bavette
•	 Picanha
•	 Buikspek

Wij serveren uit dit assortiment 4 items per 
persoon

GESERVEERD MET:
•	 Gegrilde groenten
•	 Brood
•	 Diverse sauzen en kruidenboter
•	 Frites
•	 Seizoenssalade en capresesalade

UITBREIDINGSTIP
Maak de barbecue af met een grote 
T-bone.
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•	 Hamburger 
•	 Kipsaté
•	 Runder BBQ worstje 
•	 Zalmpakketje
•	 Groentespies

Wij serveren uit dit assortiment 4 items per  
persoon

GESERVEERD MET:
•	 Twee soorten salade van het seizoen
•	 Frites 
•	 Gegrilde maïs
•	 Breekbrood 
•	 Diverse sauzen en kruidenboter 

Barbecue 
vega

•	 Vega worstje van de Vegetarische slager
•	 Jackfruitburger 
•	 Gepofte aardappel 
•	 Gevulde paprika met mozzarella
•	 Groentespies

Wij serveren uit dit assortiment 4 items per 
persoon

GESERVEERD MET:
•	 2 soorten salade van het seizoen
•	 Frites 
•	 Gegrilde maïs
•	 Breekbrood 
•	 Diverse sauzen en kruidenboter 
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STREETFOOD
FESTIVAL
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Tijdens de borrel kunnen gasten 
kiezen uit verschillende kleine 
gerechten uit alle windstreken 
die worden uitgeserveerd uit 
kleurrijke foodpunten. 

Denk aan; 
•	 Pizza 
•	 Curry
•	 Poke bowl
•	 Pasta
•	 Frites
•	 Poffertjes

Ongeveer 4 gerechten vormen 
samen een maaltijdvullend 
diner. De samenstelling van 
foodpunten wordt in overleg 
bepaald.
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DESSERTS
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WECKPOTJE VANILLE IJS MET 
ROODFRUITCOMPOTE

2 KLEUREN CHOCOLADEMOUSSE

TOETJES PROEVERIJ

IJSTAARTENBUFFET

SCROPPINO 
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BORRELARRANGEMENT
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BORRELARRANGEMENT 1
•	 Luxe nootjes en zoutjes

•	 2 stuks bittergarnituur p.p.

BORRELARRANGEMENT 2
•	 Luxe nootjes en zoutjes

•	 2 stuks bittergarnituur p.p.

•	 Assortiment vlees, vis en kaas met toast

BORRELPLANK
•	 Diverse soorten ambachtelijk brood met dips

•	 Selectie tapas worstjes en Italiaanse ham

•	 Bruschetta, kaasjes en olijven
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BORRELHAPJES
& SNACKS
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KLEINE QUICHE (2 p.p.)

MINI SAUCIJS EN KAASBROODJE (2 p.p.)

PUNTZAK FRITES MET MAYO

CRUDITÉ (komkommer, wortel en selderij met dipsaus)

LUXE NOOTJES EN ZOUTJES 

PIZZAPUNT 

PRIKKER (Met tomaat, mozzarella en Serranoham)

KIPSATÉ SPIESJES (2 kleine p.p.)

HANDFRUIT VAN HET SEIZOEN
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DRANKEN
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HOLLANDSE DRANKEN
Koffie, thee, water, frisdranken, sap, bier van de tap en huiswijnen

KOFFIE, THEE & WATER
Onbeperkt koffie, thee en water per dagdeel.

FRUIT SMOOTHIE
Verse smoothie van seizoensfruit.

PROSECCO (per fles)

CHAMPAGNE (per fles)

SPECIAALBIER


