
Openingstijden

Informatie

Wij heten u graag van harte welkom bij Restaurant Wolfslaar. 

Op de volgende pagina's vindt u onze menukaart. 

Gezelschappen tot en met 6 personen kunnen, indien gewenst, gebruik maken 

van onze à la carte mogelijkheden. Vanaf 7 personen serveren wij voor het gehele

gezelschap één menu waarbij we uiteraard rekening houden met eventuele

allergieën of andere bijzonderheden. 

Wilt u weten wat wij voor uw zakelijk of privé gezelschap 

kunnen betekenen? Neem dan contact met ons op 

via onderstaand emailadres of telefoonnummer.

Maandag gesloten
Dinsdag aankomst vanaf 12:00 / 18:00  
Woensdag aankomst vanaf 12:00 / 18:00  
Donderdag aankomst vanaf 12:00 / 18:00  
Vrijdag aankomst vanaf 12:00 / 18:00  

Zaterdag aankomst vanaf 18:00 
Zondag gesloten

Wolfslaardreef 100
4834 SP Breda
0762014975

info@restaurantwolfslaar.com
www.restaurantwolfslaar.com



Menu Signature

Pieterman

Gerookte boter | Ingelegde witte kool | Kloostervarken | Charlotte aardappel
(optioneel Royal Belgian Caviar 10 gr - 27 | 15 gr - 37 | 20 gr - 47)

Noordzeekrab

Twee bereidingen | Struikselderij | Groene curry | Mango

Wintertruffel

Boerenkool gnocchi | Engelse mosterd | Gruyère

Beter Leven Kalf

Filet gepocheerd in krachtige bouillon | Gekonfijte kalfsstaart | Kruidenmerg | Morilles

Doyenné du Comice Peer

Gezouten karamel | Foelie | IJs van laurier

Vijf-gangen 130

Uitbreiding Signature Menu

Langoustine 20

Cannelloni | Dragon | Piment d’Espelette | Gebrande suiker 

Kaasselectie

Kazen van Fromagerie Guillaume | Notenbrood | Bijpassende garnituren

3 stuks – 15 | 5 stuks – 20

Kaasselectie i.p.v dessert - 15 supplement

Op zaterdagavond serveren wij enkel het Menu Signature,

eventueel uit te breiden met een extra Signature gerecht of kaasselectie. 

 Voor aanpassingen in het menu vanwege allergieën of diëten die op de dag zelf 

doorgegeven worden, zijn wij genoodzaakt een supplement in rekening te brengen. 



À la carte
Vo﻿orgerechten

Blonde d’Aquitaine Rund 28
Tartaar | Kapperappel | Witte Aceto Balsamico 

Pieterman & Royal Belgium Caviar 32
Gerookte boter | Ingelegde witte kool | Venkel | Sjalot | Charlotte aardappel 

Noordzeekrab 38
Krabvlees | Venkel | Struikselderij | Granny Smith

Vichyssoise & Coquille 28
Warme aardappel-preisoep | Gegrilde coquille | Aardappelkaantjes

(optioneel geschaafde wintertruffel, per gram 4)

Kalfswang 36
Wintertruffel | Boontjes | Gnocchi | Gruyère

 Royal Belgian Platinum Caviar
Klassiek geserveerd | Blini’s | Bieslook | Crème fraîche

30 gram 65 | 50 gram 98

Hoofdgerechten

Tarbot 65 
Gebakken | Schorseneer | Vadouvan | Spruitkool | Wintertruffel

Skrei 41
Op de huid gebakken rugfilet | Groene curry | Koriander | Zoete aardappel

Zeetong ‘Meunière’ 69
Gebakken in boerenboter | Citroen | Peterselie | Pommes Pont Neuf

Tournedos 56
Blonde d’Aquitaine rund | Pommes Pont Neuf | Groenten van het moment | Sjalotjus

Reegeit 58
Rugfilet rosé gebraden | Pastinaak | Witlof | Jamaicaanse piment 

Beter Leven Kalf 54
Filet gepocheerd in krachtige bouillon | Gekonfijte kalfsstaart | Kruidenmerg | Morilles



Lunch
Tijdens de lunch serveren we u graag ons Menu Signature.

Mocht u beperkt in de tijd zitten kunt u kiezen voor een lunchmenu.

Business lunch 72,50
Twee gerechten, keuze van de chef. Binnen een uur geserveerd

Lunchmenu 3 gangen 85
Drie gangen, voor-hoofdgerecht en dessert, keuze van de chef

Lunchmenu 4 gangen 95
Vier gangen, voor-tussen-hoofdgerecht en dessert, keuze van de chef

Zijn er allergenen waar wij rekening mee dienen te houden? Gelieve dit tijdig aan te geven. 
Wij serveren geen veganistische gerechten, maar kunnen wel aan uw vegetarische wens voldoen.

Wijzigingen in het menu kunnen invloed hebben op de prijs.

À la carte
Nagerechten

Madeleines 10

Twee warme madeleines | Crème surprise

Nougatine 18

Parfait | Merengue | Hazelnoot | Gerookte amandel

Lemon Curd | IJzerkruid 18

Crème van citroen | Bretons deeg | Napoleon | Passievrucht | Mango

Bloedsinaasappel 18

Panna cotta | Platte kaas | Ivoire chocolade | Limoenblad

Doyenné du Comice Peer 18

Gezouten karamel | Foelie | IJs van laurier

Kaaswagen 25

Kazen van Fromagerie Guillaume | Notenbrood | Bijpassende garnituren


