Culinaire mogelijkheden

Wij bieden een veelzijdig culinair aanbod dat geschikt is voor uiteenlopende momenten:
vanh een ontspannen ontbijt of lunch tot uitgebreide diners en verzorgde borrels. Alle
arrangementen worden met zorg samengesteld, waarbij kwaliteit, presentatie en
seizoensgebonden producten centraal staan.

Ontbijt & lunch

Vanaf € 17,50 per persoon (vanaf 10 personen)

Onze ontbijt- en luncharrangementen zijn licht, verfijnd en geschikt voor zowel zakelijke
als informele bijeenkomsten. De samenstelling bestaat onder andere uit frisse salades
met burrata en parmaham, gerookte zalm, croissants, zuurdesem- en briochebrood en
yoghurt met granola en vers fruit. Een toegankelijke en smaakvolle invulling van de dag.

Koffietafel

Vanaf € 22,50 per persoon (exclusief dranken)

De koffietafel is ideaal voor een efficiénte lunch van circa één uur, met de mogelijkheid
om langer te blijven. De gerechten worden in buffetvorm op tafel gepresenteerd en
bestaan uit soep, diverse soorten brood, kroketten, omelet, een uitgebreid assortiment
beleg (vis, vlees en vegetarisch), salades en vers fruit.

Luxe lunch

Voor wie meer tijd en aandacht wil besteden aan de lunch, bieden wij luxe keuzemenu’s:
e 2-gangen keuze menu: € 32,50 per persoon
e 3-gangen keuze menu: € 38,50 per persoon
e 4-gangen keuze menu: € 46,50 per persoon

Borrel

Voor (bedrijfs)borrels stellen wij graag een passend assortiment samen. Denk aan
warme en koude borrelhapjes, zoals kaasstengels, vlammetjes, huisgemaakte (kreeften)
bitterballen, gerookte zalm blini’s en borrelplanken met parmaham, burrata en brood.
Daarnaast serveren wij oesters per stuk en, indien gewenst, kaviaar tegen dagprijs.

Diner
Onze diners worden geserveerd in de vorm van keuzemenu'’s en bieden ruimte voor een
uitgebreide culinaire beleving:

e 3-gangen keuze menu: € 43,50 per persoon

e 4-gangen keuze menu: € 52,50 per persoon

e 5-gangen keuze menu: € 61,50 per persoon

e 6-gangen keuze menu: € 71,50 per persoon
Bijpassende wijnarrangementen zijn mogelijk vanaf € 8,00 per glas.
Seizoensgebonden keuken
Wij koken met de seizoenen mee. De samenstelling van onze menu’s wisselt regelmatig
en kan worden aangepast aan specifieke wensen of gelegenheden. Voor actuele menu’s
en maatwerk nodigen wij je uit om het aanvraagformulier in te vullen of telefonisch
contact met ons op te nemen.



