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Miele Events
Where business meets cooking

Miele Events is dé locatie in Midden-Nederland voor smaakvolle evenementen met een 
culinaire inslag. Van een kookworkshop met uw team, tot een inspirerende presentatie in ons 
theater en van een vergadering in één van onze unieke vergaderruimtes, tot een groots diner 
in ons fine dining restaurant. Met onze flexibele ruimtes en uitgebreide kookstudio heeft u 
alle mogelijkheden binnen handbereik om van uw event een culinair succes te maken.

Miele Events is een onderdeel van het  
Miele Experience Center in Vianen. Een 
geweldige plek om meer te weten te komen 
over onze producten. Hier kunt u niet alleen 
onze hoogwaardige producten bewonderen, 
maar deze kunt u ook zelf ervaren tijdens 
kookworkshops en live kookdemonstraties.

Daarnaast is het Miele Experience Center dé 
perfecte locatie voor zakelijke evenementen 
door de verschillende ruimtes en faciliteiten 

in combinatie met ons culinaire aanbod.
In deze brochure inspireren wij je graag 
met onze mogelijkheden voor uw zakelijke 
bijeenkomst. Ook inspireren wij u met enkele 
culinaire arrangementen van onze eigen 
Miele chefs. 

Voor een vrijblijvende offerte, 
beschikbaarheid of aanvullende informatie 
staan wij u graag te woord!

Miele Events
De Limiet 2
4131 NR Vianen

T: 034 737 85 76
E: evenementen@miele.nl

Perfect bereikbaar 

Miele is gunstig gelegen in het 

midden van Nederland, nabij 

Utrecht, met directe toegang 

tot de snelwegen A2 en A27, en 

gratis parkeergelegenheid. 

 

Extreem veelzijdig 

Een kleine vergadering, een 

groot congres, teambuilding, 

bedrijfsuitje, presentatie of 

kookworkshop, de mogelijkheden 

zijn eindeloos bij Miele. 

Altijd hoogwaardig 

Bij Miele draait alles om u. Dat 

geldt ook voor onze evenementen: 

premium kwaliteit, met een 

persoonlijke touch en culinair 

indien gewenst. Altijd bijzonder! 
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Koken in 
het Miele 
Culinary 
Institute

Het Miele Culinary Institute is het kloppend 
hart van het hele gebouw. De ruimte 
beschikt over over moderne kookeilanden, 
met in het midden een rond demonstratie 
eiland waar onze getalenteerde chefs 
hun culinaire kunsten tonen. Elk detail 
ademt kwaliteit, waardoor deze ruimte 
een indrukwekkend decor vormt voor 
diverse evenementen, van inspirerende 
teambuilding-activiteiten met collega’s tot 
smaakvolle afsluitingen van vergaderingen of 
voor netwerkbijeenkomsten. 

De kookschool beschikt over in totaal 8 
eilanden, elk uitgerust met hoogwaardige 
Miele apparatuur. Voor kleinere 
gezelschappen bieden we de mogelijkheid 
om de ruimte te splitsen met behulp van 
een flexibele wand, zodat het Miele Culinary 
Institute zich aanpast aan uw specifieke 
behoeften.
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250m2  
met veel daglicht

8 
dubbele 

kookeilanden

vanaf  

24 
personen

1x
Centrale 

demonstratie-eiland 

+
Hoogwaardige 

apparatuur
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Koken met collega’s 
of klanten? 
Een culinaire ervaring waarbij samenwerking en smaak samenkomen

Op zoek naar een unieke en interactieve kookbeleving? Tijdens onze workshops gaat u, onder 
begeleiding van ervaren chefs, zelf aan de slag in de keuken. Een inspirerende activiteit waarin 
teamwork, creativiteit en culinaire passie centraal staan!

THE COOKING CHALLENGE 

(actief)

Zijn jij en jou genodigden klaar voor een 

smakelijke uitdaging? Tijdens deze challenge 

kook je in teams in een race tegen de klok. En 

tegen elkaar. Samenwerken is de sleutel tot 

succes...

Vanaf 32 tot 80 personen

Duur: 4 uur

€ 99,95 (p.p.) 
€ 122,50 (p.p.) inclusief dranken

ALL-IN BORRELWORKSHOP 

(licht actief of actief) 

Op zoek naar een bijzondere manier om dit jaar 

met uw collega’s of relaties te proosten? Neem 

deel aan onze exclusieve borrel workshop, waar u 

samen uw eigen feestelijke borrelplank bereidt. 

Ontvangst met bubbels en amuse​,  

​60 minuten workshop​, ​60 min borrelen​

​Vanaf 24 tot maximaal 125 personen​ 

Duur: 2 uur

€ 99,95 (p.p.)  

WORKSHOP THEMA

(licht actief of actief) 

Ontdek de kunst van koken met onze diverse kookworkshops! Laat je verrassen door een thematisch 

viergangenmenu, zorgvuldig samengesteld om je mee te nemen op een culinaire reis. 

Seizoenskookworkshop
Ontdek de smaken van het seizoen tijdens onze culinaire seizoenskookworkshop. 

Italiaanse keuken
Duik in de verfijnde smaken van Italië, waar passie en traditie samenkomen op je bord. 

Smaken van Azië
 Voor de avontuurlijke fijnproevers bieden we een explosie van exotische kruiden en specerijen. 

U bepaalt de intensiteit:

- Licht actief: U bereidt het voorgerecht, onze chefs doen de rest.

- Actief: U kookt meerdere gerechten en ervaart het volledige proces.

Vanaf 24 tot 80 personen

Duur: 3,5 - 4 uur

€ 118,95 (p.p.)

€ 139,95 (p.p.) inclusief dranken

Voor bij het ontvangst 

Glaasje bubbels 	 € 7,95 

Vuurzee 	 € 9,50 

Amuse 	 € 8,50 

Aperitief arrangement 	 € 13,50 

Voor bij het diner	

Broodplank, brood en dips	 € 4,50 

Charcuterie, diverse worst- en hamsoorten met zuur	 € 6,95 
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Ontspannen  
vergaderen
met alle moderne faciliteiten

Een vergadering of training buiten de deur zorgt voor een andere dynamiek. Bij Miele Events 
beschikken we over verschillende ruimtes met daglicht in overvloed, comfort als basis en 
allemaal voorzien van de laatste technische snufjes.

Vergaderruimte  Meteor Vergaderruimte Miele /
Vergaderruimte Zinkann

Stoomtheater Studio 1899

Gütersloh zaalMix & Match restaurant Miele Conference Center

Vergaderruimte Immer Besser 
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Specificaties
& prijzen
Vergader- en eventzalen

Hieronder staan alle capaciteiten en tarieven per ruimte weergegeven. Alle ruimtes voorzien 
van AV beschikken tevens over een geluidsvoorziening. De ruimtes in het Miele Experience 
Center kunnen geheel in de stijl van uw bijeenkomst worden ingericht. Of het nu gaat om 
een vergadering met lunch, een uitgebreid congres met een diner óf een kookworkshop met 
klanten, we hebben altijd een passende ruimte voor uw evenement.

Ruimte m2 Hoogte Carré Theater Diner AV Prijs

Miele Conference Center 1 & 2 330 4 m 200 150 Beamer € 1.299

Miele Conference Center 1 164 4 m 60 100 75 Beamer € 879

Miele Conference Center 2 165 4 m 60 100 75 Beamer € 879

Stoomtheater 4 m 30 Beamer € 649

Studio 1899  85 4 m 40 50 40 TV € 649

Vergaderruimte Immer Besser 58 3 m 20 20 20 TV € 599

Vergaderruimte Miele 29 3 m 10 10 10 TV € 499

Vergaderruimte Zinkann 28 3 m 10 10 10 TV € 499

Vergaderruimte Meteor 27 3 m 8 8 8 TV € 419

Gütersloh zaal 72 3 m 45 45 20 Beamer € 599

Miele Culinary Institute 250 € 2.799

Mix & Match restaurant 64 o.a.

Miele Experience Center 300 750 TV o.a.

Vergader- 
arrangementen  
& Breaks 
In de koffie lounge of in de zaal serveren wij gedurende uw event of bijeenkomst
heerlijke koffie en thee met bijbehorende lekkernijen.

4 UUR VERGADERARRANGEMENT

tijdens vergadering of bijeenkomst  

Warme dranken tijdens ontvangst, pauze(s) 

en water in uw ruimte.

€ 13,95 

8 UUR VERGADERARRANGEMENT 

tijdens vergadering of bijeenkomst   

Warme dranken tijdens ontvangst, pauze(s), 

water in uw ruimte en frisdrank in de middag.

€ 21,95 

Losse dranken

Flesje water in zaal 	 € 3,95 

Water in de zaal 1L (plat of bruisend) 	 € 7,95

Frisdranken in de zaal 	 € 3,95 

Breaks

Handfruit 	 € 2,95 

Fruitsalade 	 € 4,95 

Smoothie 	 € 5,50  

We love healthy bites 	 € 2,50 

Oat & raisin cookie 	 € 2,95 

Carrot cake 	 € 4,50 

Fruitreep met noten divers 	 € 2,75
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Wij kunnen de lunch direct in uw vergaderruimte serveren, zodat u ongestoord door kunt gaan 
met uw bijeenkomst. Wilt u toch even een pauze nemen? Dan kunt u ook genieten van uw 
lunch in een van onze andere sfeervolle ruimtes.

HEALTHY LUNCH   

Volledig vegetarische lunch bestaande uit 

een broodje, een salade en een soep op basis 

van groenten. We kiezen hier voor lokale en 

seizoensgebonden producten.  

1 broodje, 1 salade, 1 soep  

€ 24,95 

MIELE CULINAIRY EXPERIENCE  

Een healthy lunch bestaat uit diverse salades, 

broodjes en een soep op basis van groenten. 

We serveren hiernaast een snack uit het Miele 

automatiek assortiment, dit zijn “snack” gerechten 

uit onze apparaten en wordt live bereidt door een 

Miele chef. 

1 broodje, 1 salade, 1 soep, 1 snack 

 € 34,95 

HEALTHY LUNCH MULTISTEAM 

Deze lunch bestaande uit een broodje, een salade 

en een soep op basis van groenten. We kiezen hier 

voor lokale en seizoensgebonden producten in een 

verhouding van 80/20, plantaardig/ dierlijk.  

1 broodje, 1 salade, 1 soep  

€ 29,95

Lunch workshopLunch
Even de benen strekken en een activiteit 
ondernemen in de kookschool van het Miele 
Experience Center? Onder begeleiding van onze 
chefs bereiden de gasten op informele wijze een 
een lunchmenu. De chefs zorgen uiteindelijk voor 
de afronding van het menu. 

In het restaurant naast het Miele Culinary Institute zijn de 

tafels mooi gedekt en serveren wij er brood met boter bij. 

Hierbij schenken we jus d’orange. De gerechten van de 

lunchworkshop wisselen met het seizoen mee. 

De duur van deze workshop is 1,5 tot 2 uur.

€ 99,95

HOLLANDSE BORRELPLANK   

Bestaande uit specerijen popcorn, Oude Gracht 

kaas, crudité met dips van Groentegoed, 

leverworst, ossenworst, droge worst Brandt & 

Levie, Amsterdams zuur en warm bittergarnituur  

(2 items per persoon)

€ 6,95 (p.p.) 

TAFELGARNITUUR  

Bestaande uit noten van Gotje, olijven, groenten 

chips, zoute koekjes  

€ 2,95 (p.p.)  

Voor bij de borrel

Bittergarnituur (8 stuks)	 € 9,95

Barra, rook-vis, kaviaar	 € 8,95

Brioche, bieten hotdog, rode kool, dille 	 	 € 10,95

Miele Steam bun	 € 8,50 

Onbeperkt drankarrangement frisdrank en water	 € 20,95 

Onbeperkt drankarrangement frisdrank en alcoholische dranken	 € 25,95
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Diner Walking diner

STREETFOOD    

Ga op culinaire ontdekkingstocht langs smaken 

die hun oorsprong vinden in bruisende markten 

en levendige foodstraten wereldwijd. Dit walking 

diner is uitgesproken, toegankelijk en vol pure 

smaken die direct verbinden met de energie van 

wereldsteden. 

•	 Ervaar een wereldse beleving en laat u verrassen 
door gerechten die worden geïnspireerd 
door iconische streetfoodtradities. Eerlijk, 
uitgesproken en altijd smaakvol. 

•	 Interactieve ervaring, wandel langs diverse 
foodstations, ontmoet de chefs en leer meer 
over de gedachte achter elk gerecht 

•	 Sfeer en beleving, perfecte ambiance voor een 
informeel samenzijn met relaties of collega’s 

4 gerechten exclusief drank  

€ 79,95 (extra gerecht + €12,50 )

WALKING FLAVOURS  

Ervaar een walking diner waar elegantie en 

verfijning samenkomen. Hier ontdekt u kleine 

creaties die diverse culinaire tradities combineren 

met een moderne en stijlvolle signatuur.

•	 Geniet van een verfijnde wereldkeuken waarin 
zorgvuldig geselecteerde ingrediënten en 
subtiele smaken samenkomen in elegante 
gerechtjes die de zintuigen prikkelen. 

•	 Interactieve ervaring, wandel langs diverse 
foodstations, ontmoet de chefs en leer meer 
over de gedachte achter elk gerecht 

•	 Sfeer en beleving, perfecte ambiance voor een 
informeel samenzijn met relaties of collega’s 

4 gerechten exclusief drank 

€ 79,95 (extra gerecht + €12,50 )

3- of 4-GANGEN DINER    

Sluit uw dag of activiteit af met een uitgebreid 3- of 4‑gangendiner, bereid met seizoensgebonden 

ingrediënten van hoge kwaliteit. U kunt kiezen voor een intieme setting in een van onze luxe vergaderruimtes, 

of voor een unieke ervaring in onze showkitchen. In deze inspirerende omgeving bereidt een Miele-chef uw 

diner live, waardoor u niet alleen geniet van de gerechten, maar ook van de culinaire beleving eromheen.

€ 79,95 (3-gangen diner p.p.)

€ 94,95 (4-gangen diner p.p.)

Wilt u een walking diner organiseren waarbij verrassende gerechten geserveerd worden die 
u staand kunt nuttigen? Wij zorgen voor een culinaire ervaring waarbij u en uw gasten vrij 
kunnen rondlopen en genieten van heerlijke hapjes. Dit arrangement is te boeken vanaf  
32 personen en duurt 2 tot 2,5 uur.

Altijd een smakelijk event. Onze keuken staat centraal bij elk evenement.  
Ons team van chefs biedt een breed scala aan mogelijkheden om uw  
smaakpapillen te prikkelen. 

Voor bij het ontvangst 

Glaasje bubbels 	 € 7,95 

Vuurzee 	 € 9,50 

Amuse 	 € 8,50 

Aperitief arrangement 	 € 13,95 

Voor bij het diner	

Broodplank, brood en dips	 € 4,50 

Charcuterie, diverse worst- en hamsoorten met zuur	 € 6,95 

Dranken arrangement frisdrank en water	 € 19,95 

Dranken arrangement frisdrank en alcoholische dranken	 € 24,95
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Andere  
evenementen
eindeloze mogelijkheden

Tot dusver in deze brochure niet gelezen 
over het type event dat u wilt organiseren? 
Dat kan, maar dat betekent niet dat het bij 
Miele Events niet mogelijk is. Ons voordeel 
is namelijk dat wij een groot aantal ruimtes 
hebben met de meest uiteenlopende 
capaciteiten, die praktisch allemaal naar 
eigen smaak in te richten zijn.

Hiermee creëren we een wereld van 
eindeloze mogelijkheden, bijvoorbeeld 
voor een (bedrijfs) feest, teambuilding, 
beurs en congres. Het enige wat er bij alle 
evenementen overeenkomt, is culinaire 
invulling als smaakmaker en comfort van de 
bovenste plank.

Miele Events   |   19



Miele Events
De Limiet 2

4131 NR Vianen

T: 034 737 85 76
E: evenementen@miele.nl


