BIJ VILLA KALKOVEN IS VEEL MOGELIJK,
ONZE CREATIVITEIT KENT GEEN GRENZEN.

Heeft u andere ideeén die u zou willen doen met onze top locatie & faciliteiten?

Stuur een bericht of bel, we hebben altijd een luisterend oor! /\ /K /\

VILLA

KALKOVEN

VILLA KALKOVEN
STEFAN & THIJS

"Villa”" in de naam is gebaseerd op de betekenis van het grote

pand, waar je verschillende ruimtes op een andere manier kunt

benutten. Naast dineren is er veel mogelijk op onze locatie,

zoals familiefeesten, bruiloften en bedrijfsfeesten. Door de

verschillende ruimtes in onze Villa kunnen we zowel groepen als

het restaurantgedeelte bedienen. En met slechts enkele minuten

verwijderd van de A28 en volop gratis parkeergelegenheid voor de M E N U KAART
deur is de bereikbaarheid uitmuntend te noemen. Wij ontvangen DINER

u graag eens om van uw wensen werkelijkheid te maken!
Duurzaamheid en lokale producten voeren de

hoofdmoot in de gehele villa. Herkenbare gerechten
van regionale producten, maar niet alledaags. We
geven overal net een speciale touch aan. In de villa
is er zowel plaats voor een intiem diner als voor een
uitgebreid buffet of zelfs bruiloften. Ga naar
www.villakalkoven.nl om meer te lezen.
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OESTERS VILLA STYLE
MET SCHUIM VAN YUZU EN CACAO

SLOW ESCARGOTS
UIT LIMBURG GEGAARD IN KRUIDENBOTER

RODE WIJN HAM VAN BOER JAAP VAN DE KEMPENAER
VERS GESNEDEN OP ONZE AUTHENTIEKE BERKEL SNIJMACHINE

Onze voorgerechten worden geserveerd met een
biologisch broodje gemaakt van het afval van ons Gulpenerbier.

HERTEN PASTRAMI
MET CRANBERRY MAYONAISE, DOPERWTEN EN CRUMBLE VAN HAZELNOOT

CREME BRULEE VAN WEERRIBBEN SCHAPENKAAS
MET CHUTNEY VAN RODE UI, TUM EN BRIOCHETOAST

TATAKI VAN ZOETE AARDAPPEL 155 &
MET SESAM, BOSUI EN WASABI MAYONAISE

SECRETO IBERICO VAN DE BARBECUE
MET TOMATENJAM EN 5-SPICES MAYONAISE

TARTAAR VAN MAKREEL
MET ROLLETJES VAN WITLOF EN MOUSSE VAN MAKREEL

ZALM INGELEGD IN RODE BIET
MET BALSAMICO CRUMBLE EN VERSE BOTARGA KUIT

STEAK TARTAAR AAN TAFEL GEROOKT
MET VENKEL, MAYONAISE VAN LIMOEN EN KROEPOEK VAN RODE CURRY

GEBAKKEN COQUILLES
IN OOSTERSE XO DRESSING

DIAMANTHAAS
MET BOTERJUS EN MOUSSELINE VAN ROODSCHIMMEL KAAS

DAGSOEP
VAN VERSE GROENTEN

Bij al onze hoofdgerechten serveren wij verse friet met kruidenmayonaise.
Die vullen we desgewenst graag kosteloos voor u aan.

ZEEBAARSFILET
MET EEN SAUS VAN PALING EN POMME DOUPHINE VAN DRAGON

PASTEI VAN WILD ZWIJN
MET KROKANTE SPRUITJES EN SAUS VAN VILLA'S COGNAC

TOURNEDOS
MET JUS VAN RODE WUN, VERSE TRUFFEL EN BRIOCHE MET FOIE ROYALE

HEILBOT
MET LANGOUSTINE EN EEN SAUS VAN ZOETE AARDAPPEL EN TOMAAT

KALFSENTRECOTE
MET RAVIOLI VAN POMPOEN, KROKANTE SERRANOHAM EN SALIE BEURRE BLANC

TERRINE VAN WORTEL 225 &
MET CREME VAN UI, TORENTJES VAN PREI EN EEN SCHUIM VAN KNOLSELDERIJ

BLOEMKOOL
GEGAARD IN PESTO VAN GEROOKTE AMANDEL MET BECHAMELSAUS

Om voedselverspilling tegen te gaan kunt u overige bijgerechten los bijbestellen.

MINI SALADE MET ZALM
POMPOENRISOTTO MET RICOTTA EN OUDE WEERRIBBEN KAAS

:VEGETARISCH @ :VEGAN




